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ACTIVADOR COGNITIVO

0 TE RELACIONES, CREA ALIANZAS.
L0 PIENSES, REFLEXIONA.
0 HABLES, ACTUA. [

0 DIGAS, DEMUESTRA : Q 1
0 CRITIQUES, AYUDA (\LU€ plensas
0 APRENDAS, EXPERIVENTA

0 PIDAS, OFRECE. | de esta frase’

0 SUENES, HAZ. )
0 VEAS, SIENTE.
0 EXISTAS, VIVE.




{Qué son los costos del produccio

En contabilidad, los costos de produccion o costos de operacion son la serie de gastos que involucra sostener un
proyecto, equipo o empresa funcionando. Pueden provenir de distintas areas, sea la compra de insumos o materia
prima, el pago del consumo de energia, el salario de los trabajadores o el mantenimiento de los equipos.

Costos de
produccion

Las ganancias que
la empresa puede
tener o el precio
del producto o ser-
vicio que se desea
brindar al pablico.

/Por ejemplo, si los costos de produccion de la
empresa son muy altos, el empresario debera
tomar la decision de aumentar el precio del
producto para obtener mayores ganancias y

algunos costos para no generar pérdidas en las

\utilidades (ganancias) de la empresa.

recuperar la inversion, o en su defecto recortar

~

J




ACTIVIDAD

4 )

Maria del Pilar ha decidido que quiere ser una emprendedora y poner una empresa que produzca postres. Para esto ha contratado a 2
personas que la ayudaran a preparar y envasarlos. El sueldo fijado por medio tiempo es de $450.000 al mes a cada uno. Encontro un
pequeno local para alquilar que le servira para empezar su negocio. Maria del Pilar ha decidido que debe sacar los calculos necesarios para

obtener los costos fijos, los costos variables, el costo total y el costo unitario para producir 4000 L de leche deslactosada de su postre
estrella que es el PUDIN DE LIMON

- J

Materias primas e insumos Otros Servicios Adicionales
| | | | | | | |

* | L Leche deslactosada * 10 Envases plasticos para 100mL » Agua $90.000 * Sueldo de Maria $600.000
($2.000/900mL) ($7000/ 50 unidades) « Luz $200.000 * Sueldo del personal $450.000

* 150g Azucar blanca ($2900/1Kg) * 10 etiquetas plastificadas * Gas $40.000 para 2 ayudantes

* 400 g Crema de leche pequenas ($200/unidad) * Alquiler $600.000

($10.000/900 mL)

* 100 g Fecula de maiz
($8000/1000¢g)

* | unidad Yema de huevo
($12500/30 unidades)

* 80mL Zumo de limon ($7600/1L)

* 147 g Galletas dulces
($2500/234g)




ACTIVIDAD

I. Ubica los valores de cada una de las cajas (azul y naranja) en el espacio correspondiente dentro de la tabla de costos variables. Estos te ayudaran |
a determinar el VALORTOTAL DE LOS COSTOS VARIABLES, que deberas calcular al finalizar.

CAJAAZUL
$8000 $7,60
$ 200 900

1.000
$ 140

CAJA NARANJA

600000 6.300.000 400000
2.432.000 1588000

8.888.889

VALOR DE | Cantidad de | Valor de Cantidad
Desciripci()n. Materias LA presentacion [gramos, ml o| utilizada en Costo total §
Primas e insumos | PRESENTA |en gramos, ml| envase (en | gramos, ml, o
CION $ o unidades pesos)$ unidades.
Leche deslactosada $ 2.000 900 mL $ 2,22 4000000mL| $8.888.889
Azucar blanca $ 2.900| 1.000g $ 2,90 600000, $1.740.000
Crema de leche $ I0.000| 900mL $ 11,11 1600000 $17.777.778
Fecula de maiz $8.000| 1000 g $ 8,00 400000  $3.200.000
Yema de huevo $ 12500  30unid $416,67 4000 $1.666.667
Zumo de limén $7.600 1000 mL $7,60 320000 $2.432.000
Galletas dulces $ 2.500 24g  $11,16 588000  $6.562.500
Envases plasticos $ 7.000| 50 unid| S140 40000| $5.600.000
Etiqueta plastificada S200| I unid| $ 200,00 40000  $8.000.000

VALORTOTAL DE LOS COSTOS VARIABLES

$55.867.833

¢




ACTIVIDAD

2. Determina el costo unitario del pudin de limén del ejercicio ubicando los valores de la caja verde en los espacios correspondientes. Realizando
una conclusion.

CAJAVERDE
COSTOS VALOR
2.430.000 i i
$ $ 1.457.44 Sueldo de Maria del Pilar $ 600.000
Sueldo del personal (2) $900.000
$ 900.000 Alquiler $ 600.000
Servicios $330.000
[ \ Total de costos fijos $2.430.000
Maria del Pilar tendra que incurrir en $ $58.297.833 de .

costos totales para producir 40.000 und cantidad de Costos Variables A
pudin de limén de 100g, a partir de 4.000 L de leche Costo Total(v+f) $58.297.833
deslactosada. Con un costo unitario de $1457,44. Por ello $58.297.833

deberi calcular el precio unitario por encima de $1457,33. T
que representa el costo unitario, es decir, que si quiere Costo unitario(TIund/pl‘Od) /
obtener alguna ganancia en la venta debera venderla por 40.000
\ encima de este valor. / =$1.457,44




;Qué es una etiqueta de productos alimenticios?

Las ETIQUETAS de los productos deben informarnos de todo lo relacionado con el alimento
que contiene, y debe hacerlo de forma clara y legible.

J Harina de
Trigo Plrpura

Es una manera de que
los consumidores

obtengan informacion
sobre los alimentos
que quieren comprar.

Constituye el principal
medio de
comunicacion entre los

productores y
vendedores




:iQué normatividad aplica para Colombia?

Rotulado Resolucién 5109 de 2005
Objeto:

Establecer el reglamento técnico a través del cual se sefalan los
requisitos que deben cumplir los rétulos o etiquetas de alimentos

para consumo humano, asi como los de materia prima con el fin
de proporcionar al consumidor unainformacién sobre el producto

claray comprensible que no induzca a engano o confusion y que
permita efectuar una eleccion informada.

Campo de aplicacion: ~ Aplican a rétulos o etiquetas con los que
se comercializan los alimentos para consumo humano envasados

o empacados. Asi como los de la materia prima Productos
nacionales e importados que se comercialicen en el territorio
nacional.

Datos de Nutricion

17 racionas por envase
Tamafio por Racién 1 rebanada —

L]
Cantidad por Racidn

| Siempre se debe observar
el tamarnio de la porcion

Este pan saludable de
trigo entero es bajo
en grasa y colesterol

™
La fibra es un

Calorias 110
% walor dianio®
Grasa Total 1 59 2%
Grasa Saturada 10.5g 3%
Grasa Trans Og
Colesterol Og 0%
Sodio 130mg 5%
Carbohidrato Total 219 T
Fibra Dietética 2g 8% 4
Los azdrcares totales 49
Incligye O AFRlcares afadicdas 0%

Pan de trigo entero

nutriente saludable,
de tal manera que
la persona necesita
al menos 100%

cada dia #ADAM



;Qué normatividad aplica para Colombia?

Requisitos generales:

1. No describir el alimento de una forma falsa o
enganosa o susceptible que den impresion erronea
con respecto a su naturaleza o inocuidad.

2. No representar con rotulo que empleen palabras
o ilustraciones que hagan alusion a propiedades
medicinales, preventivas o curativas, las cuales den
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza,
origen, composicion o calidad del alimento.

3. El rotulo no debera estar en contacto directo con el
alimentos.

4. Si se declara contenido 100% natural no debera
contener aditivos.

5. Los alimentos envasados no deberan describirse
con rotulos que sugieran confundirla con otro

producto.
6. Si se utilizan saborizantes artificial debe informarse
junto al nombre del producto “ Sabor Artificial”



iQué es obligatorio incluir en la etiqueta?

Informacion que debe contener el rotulado:

1. Informacion del 2. Descripcion del 3. Fecha de 4. Fecha de
fabricante producto Elaboracion vencimiento
Nombre, razén Instrucciones de Con ese dato se Hasta cuando
social y direccion del uso, conservacion, define el tiempo puede consumirse
fabricante. contenido neto. maximo de vigencia. sin riesgos.

— e
e
—_— .
S En la etiqueta
B Diben estar los
—_— ocho [tems para
e que el consumidor
| e— conozca lo que esta
e
S comprando.
—
5. Ingredientes 6. Marca comercial 7. Numero de Lote 8. Registro Sanitario
S T——— En orden Es la trayectoria y trazabilidad del Denota que su
- - _:-?,:w decreciente, confiabilidad que proceso productivo. producciéon se
=T presencia de avala el producto. encuentra autorizada

alérgenos y aditivos. por el INVIMA.



iQué otro elemento se puede incluir en la etiqueta?

* Este es un

contacto que
9. pueden tener

5 los clientes para

Servicio expresas sus
quejas y
reclamos ,
mediante una

al
Cliente linea telefonica o

una pagina web.




iQué otro elemento se puede incluir en la etiqueta?

| 0. Tabla

nutricional

* Brinda informacion
importante para
elegir con un mejor
criterio, pensando en
tu salud y bienestar.

* Leyendo la etiqueta
podras entender
algunas propiedades
nutricionales de los
productos y
comparar alimentos
similares en forma
rapida para hacer
mejores elecciones.

Ejemplo: Galletas saladas

Informacion gutrimental

Tamaho de la porcion

Porciones por envase

Tamafio de la porc «
Porciones por paquete!2 |
BCanlidad de calorias | Cantidad por porcion
por porcion  |(Calorias 250 Caloriasde grasa 110
(| Grasa Total 12g
; Grasa saturada 3g
4 Alimentos que se _
deben timitar | |ACido graso Trans 1.5
Colesterol 30mg
\| Sodio 4m
f idratos Totales 31g
- Carbohidratos ._ "
totales 3 .'.\'A.?-’L etetica 0
Uicares 58
4 (rmelm 5g
Alimentos que se [
deben consumir ¢
suficiente

.

*Porcentajes basados en una dieta de 2,000 calorias

e Porcentaje de valor diario .

Un alimento e4 bajo en un nutriente
si tiene menos del 5% y alto sl tiene
mis del 20%.




iQué otro elemento se puede incluir en la etiqueta?

* Son la evolucidn del codigo de
barras, capaces de almacenar mas
informacion en menos espacio que
un codigo de barras tradicional.
Sirven para manejar todo tipo de
datos numeéricos, alfabéticos,
simbolos, cédigos de control, etc.

7 I

020
Sirve para codificar y comparar
: informacion de un articulo, que al \
ser leido por un escaner

' proporciona datos relacionados con Codigo Codigo codigo Digito
O I go de pais de empresa de producto de control

las caracteristicas del producto ASIGNA GS1 ASIGNA GS1 COL CALCULADO

de barras @ Eﬁ IIII@\




iQué otro elemento se puede incluir en la etiqueta?

| 3.

Ambiental

* |[ncentiva a
cuidar el
medio
ambiente
con
imagenes y
simbolos

El producto o envase se ha
elaborade con materiales que
pueden ser reciclados.

Parte del producto ha sido
producido con materiales
reciclados. El % puede incluir,
o no, el nimero.

El producto ha sido producido
con materiales reciclados.

W @bepots [[J /weareBePots

¢ Que significan estos simbolos?

La empresa cuenta con puntos
limpios para el reciclaje de
estos productos.

El"Tidyman” responsabiliza al
consumidor por deshacerse del
producto en un lugar adecuado.

Variante que significa que ese
producto debe ira un
contenedor de reciclaje.

BePOTS



ACTIVIDAD 2

Escribe el

correspondiente al elemento de la

numero

etiqueta aprendido en esta sesion:

|. Informacion del fabricante
2. Descripcion del producto

3. Fecha de elaboracion

4. Fecha de vencimiento

5. Ingredientes

6. Marca comercial
7. Numero de lote
8. Registro sanitario
9. Servicio al cliente
1 0. tabla nutricional

| 1. Codigo QR

|2. Codigo de barras
| 3. Ambiental

R
> Ingredientes: Leche deslactosada, azlicar

blanca, leche en polvo, conservante
(sorbato de potasio) y fermentos lacti-
?os )salfaorlzante (fresa), colorante (rojo
resa) y frut

Elaborado higienicamente a partir de

-

-

—»E 01-08-2020

V 22- 082020 <

leche de amejor calidad.
Consérvese atemperatura de refrigera-

cion

22

Datos Nutricionales

T e Lo (1T

Lt o P ‘
Cwarwe 0 Cora tv v 80
- -

"
Ot v Yol "




ACTIVIDAD PARA LA CASA

Elija un producto alimenticio y crea una etiqueta de una marca comercial inventada de acuerdo a lo aprendido en la resolucion
5109 de rotulado, diséhela a mano o en computador y enviela. Debera estar numerado del | al 13, en la misma etiqueta de
acuerdo a lo visto en clase. No se aceptara etiquetas bajadas de internet, deben ser elaboracion propia.

Participar en un foro de marketing digital para aprender y aplicarlo en el emprendimiento personal (la participacion agrega |
punto en la nota mas baja)




